I. KISIM: GASTRONOMI VE KULTUREL MIiRAS

BOLUM 1

TransKkiiltiirel Bir Miras Olarak Baklava:

Koken, Kimlik ve Jeopolitik Sahiplik Miicadeleleri

Dr. Ozge BUYUK

Canakkale Onsekiz Mart Universitesi
ozgebuyuk@comu.edu.tr, ORCID: 0000-0003-2058-8510

GIRIS

Baklava, Tiirk, Yunan, Arap, Balkan ve Kafkas mutfaklarinda paylasilan koklii bir hamur
tatlis1 olarak gastronomik degerlere "milliyet" atfetme ¢abalarinin yarattifi en biiyiik
kiiltiirel catismalardan birinin merkezinde yer almaktadir. Bu kitap boliimii, baklavanin
tarihsel ve dilbilimsel kokenlerinin ¢ogulcu yapisini inceleyerek "Baklavanin milliyeti olur
mu?" sorusuna yanit aramaktadir. Baklavanin bir "transkiiltiirel miras" oldugu
argimanindan hareketle bu calisma, ayn1 zamanda modern ulus-devletlerin rekabetci
gastromilliyetgilik politikalari tizerinde durmaktadir.

1. Baklavanin Kimligi ve Tarihsel Evrimi

Bu boliimde baklavanin tarihsel yolculugu ve kiiltiirel kimligi tizerinde durulmaktadir. Bu
konu literatiirde farkli arastirmacilarca gesitli iddialarla giindeme gelmis; karsit pek cok
gorlislin tartismasina sahne olmustur. Kimi ¢alismalar, bu tarifin Tiirklere ait oldugunu,
kimileri ise farkl kiiltiirlere ait izler tasidigini ileri siirmektedir.

1.1. Kéken Tartismalar:: Yufkadan Saray Lezzetine ve Antik izler

Baklava, ¢ok ince hamur ve eritilmis tereyagi katmanlarindan olusan, icerisine Antep
fistigl, badem, ceviz vb. doldurularak serbetle lezzetlendirilen bir tathdir.
Hazirlanmasinda kullanilan malzemelerin, nihai Uriintin Kkalitesini 6nemli o6lglde
etkiledigi bilinmektedir (Kéten vd., 2008). Koken tartismalarina siklikla konu olan bu tath
icin baz1 arastirmacilar, ¢cok eski zamanlardan beri Tirkler tarafindan yapildigini
soylerken; bazilar1 ise baklavanin bir Tiirk tathis1 olmadigini iddia etmistir. Tarifin
Tiirklere ait olmadigini1 6ne siiren ¢alismalardan kimi bu tathinin Antik Roma'ya, kimi
Farslara, kimi Araplara, kimi Asurlulara ve kimi Yunanlilara ait oldugu savlarina yer
vermistir (Karabudak, 2024).

Ornegin Perry (2003), calismasinda, Orta Asya'dan gelen gocebe Tiirklerin baklava
tarifini Azerbaycan'dan alip Anadolu'ya tasidigini iddia etmekte buna kanit olarak da
Azerbaycan geleneksel tatlis1 “Bakii Pahlavasi’n1 gostermektedir. Bu sava gore: tarif
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bolgede yasayan Iranlilar ile Azerbaycan Tiirklerinin kiiltiirel temasi sonucunda iran
mutfak geleneginde yer alan findik, fistik vb. dolgulu firinda pisen hamur isleri ile
Tiirklerce sik tiiketilen ¢ok kath ekmegin bir araya gelmis halidir ve gd¢ler sonucu
Anadolu topraklarina tasinmistir.

Diger yandan Marks (2010), ince hamurun arasina findik yerlestirilerek yapilan tathlarin
gec ortacag donemine denk geldigini ve baklavanin Fars kokenli oldugunu iddia
etmektedir.

Vryonis’e (1971) gore, tarihte Yunanlilar Tiirklerden 6énce baklava yapmistir. Katahan’in
(1997) bu savi destekleyecek bicimde MO 450'li yillarda yasamis iinlii Antik Yunan
filozofu Zeno'nun, meshur paradoksunu dinlemek icin bekleyen 6grencilerine, paradoks
yerine "gizli baklava tarifini" dinlemeyi onerdigini aktarmasi; tatlinin, Antik Yunan
diinyasinda ait bir tarif oldugunu diistindiirmektedir.

Faas’a (2003) gore baklavanin kdkeni Antik Roma’dir ve Tiirkler ile Yunanlhlar arasinda
baklava lizerine yasanan tartisma yersizdir. Arastirmaci, baklavanin atasi oldugunu iddia
ettigi “Plasenta” isimli tatlinin dilbilim kékeninin Latince oldugunu, bunun da baklavanin
kokeninin antik Roma’ya dayandigi savini destekledigini ileri stirmektedir.

Maier (1975; akt. Akkaya ve Kog, 2017) ise tathinin 8. yiizyilin baslarinda Asurlularca
yapildigini iddia etmistir.

Baklavanin kokeni hakkinda tartismalar olsa da pek ¢ok arastirmaci onun Tirk
mutfagindan diinyaya yayilan bir iirtin oldugunu (Gliney, 2023) iddia etmektedir. Hatta
Karabudak (2024), baklavanin kokeninin, gé¢cebe Tiirklerin temel gidasi olan bugdaydan
yapilan yufka kiiltiirline dayandigini ifade etmektedir. Tiirkler, yufkanin arasina farkl
harg¢lar yerlestirerek katli veya sarili hamur isleri olusturmuslardir. Bu yufka triinleri, o
donemde kaymak ve bal gibi dogal tatlandiricilarla zenginlestirilmistir. Bu ilkel form,
giinlimiizde Uretilen baklavadan oldukca farkli olsa da baklavanin bir prototipi olarak
kabul gormektedir. Erken donemlerde, gocebe topluluklar bugiiniin baklavasinin ilkel
bicimlerini olusturmuslardir. Baklava, Orta Asya'dan gelen gocebe Tiirkler, sayesinde
Azerbaycan'dan Anadolu'ya tasimistir (Perry; 2003; Karaosmanoglu, 2007; Gliney, 2023).
Baklavadan bahseden bilinen ilk kisi halk ozanm1 Kaygusuz Abdal’dir. Ozanin siirlerinde
"ylizlerce binlerce tepsi baklava" gibi ifadelere rastlanmakta, hatta baklavanin bademli
veya mercimekli cesitlerinden s6z edilmektedir (Onaran & Isin, 2024). Asagida yer alan
Tablo 1’de baklavanin k6kenine dair farkl iddialarin literatiirde nasil yer ettigi bir araya
getirilmistir.

Tablo 1. Baklavanin Kékenine Dair Savlar ve Gerekgeleri

Koken iddiasi Kanit/Gerekge
. Plasenta kekinin bilinen en eski baklava tarifi oldugu iddia edilir. Yunan ve
Antik ) . o qjise o o
Roma,/Bizans Tirk mutfaklarinin Bizans mutfagi lizerine insa edildigi 6ne siriliir.
Plasentanin kékeninin Latince oldugu belirtilir (Faas, 2003).
Orta Dogulu ustalarin malzemeleri katmanlara ayirma stirecini tasarladigi
Fars vurgulanir. Bu sava gore Kitab al-Tabikh'de (1226) ince hamura sarili

badem ezmesi (lauzinaq) tarifi Fars tariflerine dayanir. S6z konusu tarifin
baklavanin atasi oldugu iddia edilir (Marks, 2010).




Baklavanin 8. yiizyilin baslarinda Asurlularda yapildigy; tatlinin daha sonra
Asur Araplara, Misirlilara ve Filistinlilere gectigi iddia edilir (Maier, 1975; akt.
Akkaya ve Kog, 2017)

Bizans tatlis1 “kopte” veya “koptoplakous”un Tiirklerin baklavasi ile ayni
oldugu iddia edilir. Bu hamur isinin kokeninin Bizanshlara kadar gittigi
(Vryonis, 1971) soylenir.

Perry (2003) bu savi reddeder. Arastirmaci, “koptoplakous” un hamur ile
iliskisi olmadigini, bal ve cevizden olusan bir sekerleme oldugunu
kanitlamaya calisir.

Yunan/Bizans

Marks'a (2010) gore 15. yiizyll civarinda Gogebe Turkler yufkay:
gelistirmis, sonrasinda da ve katli/sarili hamur isleri pisirmistir (Giiney,
2023). Azerbaycan Bakii Pahlavasinin Orta Asya'dan klasik baklavaya
gecisin 6nemli bir parcasi oldugu diisiiniilmektedir. Bununla birlikte 13.
yuzyl1l Arapca eserlerde sarig1 burma baklavasinin ve karni yarik yemeginin
tarifi yer almaktadir (Perry, 1993). Isin (2018), tarifte yufkanin tutmac gibi
acilmasindan hareketle bu tathnin Arap mutfagina Tiirk mutfagindan
gectigi sonucuna varmistir. Diger yandan baklavanin giintimiizdeki seklini
Fatih Sultan Mehmet'ten sonra Topkapi Sarayi'ndaki ustalarin verdigi ifade
edilir. Fatih donemine ait Matbah-1 Amire defterinde ilk kayd1 mevcuttur
(Giiney, 2023). Ayrica Kanuni déneminde Baklava Alayi ile Ramazan ayinda
Yeniceri Ocagi'na toérenle baklava ikram edilmistir (Ortayli, 1994).

Tirk

(Kaynaklar: Arastirmaci tarafindan literatiir taramasi sonucu olusturulmustur)

Tiim bu tartismalar, Antik Yunan'da veya Orta Asya'nin gocebe yasam kiiltiirlinden
baslayip, gorkemli Osmanl Saray1 mutfaginda zirveye ulasan, kiiltiirel bir evrimi temsil
etmektedir. Bu doniisiimiin zirvesi, Osmanlh Imparatorlugu déneminde, ozellikle
istanbul'un fethinden sonra, saray mutfaginda (Matbah-1 Amire) gerceklesmektedir
(Perry, 2003; Isin, 2014). Baklavanin, Fatih Sultan Mehmed déneminde sarayda
hazirlanmis olduguna dair somut kayitlar bulunmaktadir (Isin, 2018; Giliney, 2023).
Ayrica saray muhasebe defterlerinde de Sultan II. Mehmed icin yapildig1 disiiniilen
baklavalara rastlanmaktadir (Onaran & Isin, 2024).

Baklava, Orta Asya'dan giinlimiize uzanan siirecte, kullanilan malzemelerin ¢esitlenmesi
ve yapim tekniklerinin sofistikasyon kazanmasiyla evrim gecirmis, ozellikle yerel
kosullara adapte olarak bolgesel kimlikler kazanmistir. Bu dontisiim, biiyiik olgiide
Osmanli Imparatorlugu déneminde, ozellikle de Istanbul'un fethinden sonra, saray
mutfaginda yasanmistir. Osmanli Saray mutfagi, kebap, yahni ve borek cesitleri gibi
baklavay1 da 6ne ¢ikaran bir kiiltiirel merkez haline gelmistir (Oktay, 2018). Bu donemde,
ustalarin maharetiyle incecik acilan, geleneksel olarak 40 kat olarak kabul edilen yufka
teknigi, baklavay1 giintimiizde kiiresel tintine kavusturan temel unsurlardan biri olmustur
(Karabudak, 2024).

1.2. Etimolojik Kanitlar, Dilbilimsel Kesisim ve Kiiltiirel Akiskanlik

Baklava, koken tartismalarina ragmen, cografi yayilimi acisindan kiiltiirel akiskanhgin
carpicl bir 6rnegini sunmaktadir. Tatl,, Tiirkiye disinda Afganistan, Arnavutluk (Belis
Tathis1), fran (Baghlava Yazdi), Ermenistan, Azerbaycan, Yunanistan, Suriye, Bulgaristan,
Urdiin ve Liibnan gibi Ortadogu, Balkan ve Giiney Asya mutfaklarinda farkli isim ve
sekillerle iiretilmektedir (Karabudak, 2024). Baklavanin kiltiirel derinligi, dilbilimsel
incelemelerle de desteklenmektedir. Kelimenin genis cografyalara yayilmasi, Osmanl
Imparatorlugu'nun egemen kiiltiirii temsil eden iist katman dili olan Tiirk¢enin, Yunanca
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dahil olmak tizere alt katman dillerine yaptig1 yogun kelime aktariminin bir sonucudur
(Durlu Ozkaya vd., 2020).

Savkay (2007) “Baklava”, kelimesinin 6z Tiirkce bir kelime oldugunu ve eskenar dortgen
sekline verilen isim oldugunu iddia etmektedir. Bununla birlikte Yunanca s6zciikbilim
calismalarinda, baklava kelimesinin morfolojik uyum siirecinden gecerek, Yunanca so6z
varli§ina yerlestigi ve “baklavas” seklinde eril cins grubuna dahil edildigi ifade
edilmektedir. Buna gore Baklavas (umakAafdg) kelimesi, Skarlatos Vizantios'un 1835
tarihli sozliigiinde dahi yer alan Tiirkce alint1 sézciiklerdendir (Kelaga Ahmet, 2017). Ote
yandan Baklava kelimesi Meze, Corba, Gliveg ve Kurabiye gibi temel tariflere dair terimler
ile birlikte Bulgaristan ve diger Balkan dillerine de ge¢mistir. Bu gecisin nedeni olarak
Osmanli  Tirkeesi  (Turcism)  gosterilmektedir. Tarihsel olarak, Osmanh
Imparatorlugu'nun Balkan cografyasindaki yaklasitk 500 yilhik hakimiyeti, bélge
halklarinin sosyal yasaminda derin izler birakmis ve bu siirecte pide, borek, dolma, sarma,
helva ve baklava gibi sayisiz yemek ve tirtin Balkan mutfak kiiltiiriine entegre olmustur
(Durlu Ozkaya vd., 2020). Ornegin Romanya mutfagi imam bayildi, musakka ve baklava
gibi oryantal lezzetlerden yogun sekilde etkilenmistir (Nacu, 2021). Benzer bicimde
Baklava/Baklavas, Dolma/Dolmades, Pita/Pide ve Gyro/Doner gibi temel lezzetlerin
Tiirk, Yunan ve Kibris mutfaklarinda ortak olarak yer almasi, bu cografyalardaki halklarin
uzun yillar siiren etkilesim ve birlikte yasaminin bir sonucudur. Baz1 yemeklerin hangi
kiltirden geldiginin tespit edilememesi gercegi, ulusal sahiplik iddialarinin 6tesinde,
bolgenin kommensalite (ortak sofra) gelenegi lizerinden sekillenen, i¢ ice geg¢mis bir
kiltlirel mirasa sahip olundugunun gostergesidir (Oktay & Giiden, 2021; Pancarogluy,
2025). Dolayisiyla tim bu gidalarin aidiyet tartismasini tek bir ulusa indirgemenin
zorlugunu dilbilimsel olarak da kanitlamaktadir (Walczak-Mikotajczakowa, 2023).

Bir yemegin adinin, egemen kiiltiirii temsil eden dilden alt katman dillerine ge¢is yapmasi
ve yerel morfolojiye uyum saglamasi, o gidanin sadece bir ithal lriin olmaktan ¢ikip,
glinliik yasamin ve dilin ayrilmaz bir parcasi haline geldigini gosteren gii¢li bir kiiltiirel
entegrasyon kanitidir. Kiiltiirel akiskanlik ve paylasilan miras temasi, 6zellikle ¢atismali
bolgelerdeki mutfak kiiltiirleri analizinde gii¢lii bir sekilde ortaya ¢cikmaktadir.

1.3. Anadolu'daki Yerel Baklava Cesitleri ve Malzeme Farkliliklar

Anadolu'nun farkh yerlerinde ¢ok cesitli baklava tiirleri bulunmaktadir. S6z konusu
tariflerin i¢c malzemeleri, pisirme sekilleri, katki unsurlar farkliliklar arz etmektedir.
Ornegin elma sirkesi kullanilarak yapilan ve hurma sekli verilerek firinlanan
Afyonkarahisar hurma baklavasi, taze tuzsuz peynir ile yapilan Aksehir peynir baklavasi,
Amasya cevizli balli baklavasi, her katina eritilmis tereyag: ile dut pekmezi siirtilen
Arapgir deli kiz baklavasi, i¢ harci ceviz ve nisasta ile hazirlanan Bartin beyaz baklavasi,
Cankir kaya tuzu, yogurt, siit ve Aycicekyagi kullanilan Cerkes Sirma Baklavasi, yufkalarin
arasina dut pekmezi dokiilen Erzurum Pekmezli Baklavasi, lizerine zeytinyagi siiriilen ve
gl sekli verilen Kayseri Gl Baklavasi, muska sekli verilerek pisirilen Sivrihisar Muska
Baklavasi, urga unu ismi verilen un karisimi kullanilan Tavas Baklavasi ve sadeyag ile
hazirlanan Usak Baklavasi bunlara verilebilecek 6rnekler arasinda yer almaktadir. Bu
tarifler ayn1 zamanda Tescilli Cografi Isaretli Tath Uriinleri Listesinde de yer almaktadir
(Ercelep & Akdemir, 2022; Tiirk Patent ve Marka Kurumu, 2022; Badem, 2024; Cilginoglu,
2024).
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Glinimiiz Anadolu cografyasi, baklavanin boélgesel varyasyonlarinin zenginligini
sergilerken, Gaziantep'te iiretilen tiirler Fistikli Klasik Baklava, Ozel Kare Baklava, Cevizli
Klasik Baklava ve Sobiyet gibi nispeten sinirh ve rafine cesitlerle 6ne ¢cikmaktadir. Ancak,
Gaziantep disindaki yerel baklava cesitleri, farkli malzeme ve teknikler kullanarak
kendine 0zgli bir kimlik gelistirmistir. Bu duruma en c¢arpici 6rneklerden biri,
Zonguldak'in Devrek ilgesine ait cografi isaretli bir tiriin olan Devrek Beyaz Baklavasr'dir.
Bu baklavay1 Gaziantep tiurlerinden ayiran en 6nemli 6zellik, 6zel pisirme yontemi
sayesinde ustiiniin beyaz kalmasidir. Gaziantep'te fistik zorunlulugu varken, Devrek
Beyaz Baklavasi’nda ana dolgu malzemesi cevizdir. Ayrica, hamurun parlakligin
saglamak amaciyla sirke kullanimi da geleneksel tarifin bir parcasidir. Devrek Baklavasi
da dini bayramlar, diiglin, nisan ve mevlit gibi toplulukca kutlanan 6zel gilinlerde
hazirlanir ve tipki Antep'te oldugu gibi sosyal statii ve hediyelesme araci olarak kiiltiirel
bir isleve sahiptir (Kazkondu, 2024).

1.4. Baklavanin Sembolizmi ve Toplumsal Statii Degisimi

Baklava, tarih boyunca mutlulugu, zenginligi ve iyi niyeti temsil eden bir kutlama tatlisi
olarak kabul géormiis (Karabudak, 2024; Onaran & Isin, 2024), Tiirk halk edebiyatinda ve
toplumsal bellekte iistlendigi rollerle sadece bir tath olmanin 6tesinde bir kiiltiirel simge
haline gelmistir. Baklava, fikralarda ve masallarda siklikla bollugun ve sofra zenginliginin
bir gostergesi olarak gosterilmistir; 6rnegin, sofra bollugunu ifade etmek icin "baklavalar,
borekler" tabirinin kullanildig1 goriilmektedir. Ayni1 bicimde masal anlatilarinda
Keloglan’in, hayali bir refah1 tanimlarken "bal baklava yediklerini" iddia etmesi (Koksel,
1995), bu yiyecegin toplumsal zihinde idealize edilmis bir statii ve refahi temsil ettigini
gostermektedir.

Elif Shafak'in (2021) romani “The Island of Missing Trees”de, baklavanin Kibris'taki Rum
ve Tlrklerin béliinme 6ncesi convivencia (birlikte yasama) donemini simgeleyen kurgusal
bir tavernanin menisiinde yer aldigin1 gostermektedir. Bu kurgusal meniide tatly, "The
Nomadic Baklava" (Gogebe Baklava) olarak adlandirilmistir. Bu isimlendirme, baklavanin
kiltlirel akiskanhigina, cografi sinirlar1 asabilme yetenegine ve farkh kiiltiirlere uyum
saglayarak cesitli geleneklerin pargasi olma haline edebiyat diinyasindan yapilan bir
vurgudur. Dahasi ment, baklavanin kdken cografyasini ,"Yunan, Tiirk, Ermeni, Liibnan,
Suriye, Fas, Cezayir, Urdiin, Israil, Filistin, Misir, Tunus, Libya, Irak..." olarak listeleyerek;
onu tek bir ulusa ait kilmak yerine, ortak birlestirici bir tat olarak konumlandirmistir
(Pancaroglu, 2025). Tiim bunlarin sonucu olarak edebi ve akademik cevrelerin siklikla
baklavanin statii simgesini ve transkiiltiirel yapisini vurgulama egiliminde oldugu
gorilmektedir.

2. Baklava Uretiminde Zanaatkarhik ve Somut Olmayan Kiiltiirel Miras Tescili
ihtiyac

Baklava, ayn1 zamanda onu hazirlayan ustanin zanaatkarhginin da zirvesini temsil
etmektedir. Uretimin en 6nemli ve zorlu asamalarindan biri olan yufka agma islemi,
ustalik ve maharetin semboliidiir. Ustalar yufkay1 o kadar ince acabilmelidir ki, yufkanin
arkasindan gazete dahi okunabilir hale gelmelidir. Bu durum, baklavay1 endiistriyel
standartlarin 6tesine tasiyan somut olmayan el emegi ve teknik birikimin énemini ortaya
koymaktadir. Dahasi, baklavanin tiiketiminin bile kendine has bir adabi oldugu
belirtilmis; bir dilim baklava alinirken, lezzetin tam olarak algilanabilmesi i¢in 1slak
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tarafinin damaga degdiginden emin olunmasi gerektigi aktarilmistir (Karabudak, 2024).
Baklavanin 6zglinligi, kullanilan malzemelerden ziyade, ustanin bilgi ve becerisine, yani
somut olmayan kiiltiirel mirasa dayanmaktadir.

2.1. Ustalik, Malzeme Doniisiimii ve Ticari Baskilar

Tiirkiye, uluslararasi alanda taninan baklava ve helva gibi tathlara ev sahipligi
yapmaktadir. Baklavanin kalitesi, ustalarin yufka agma islemi biiylik caba gerektiren
yogun el emegi ve teknik bilgi birikimi ile dogrudan iliskilidir (Karabudak, 2024). Tarifte
ic malzemesi olarak kullanilan temel kuruyemis dolgusunun boélgeye ve zamana gore
degistigi goriilmektedir. Baklava, Antep fisti1l, badem veya cevizle hazirlanabilir. Bazi
varyasyonlarinda siit veya taze krema kullanilarak daha hafif tarifler elde edilmektedir
(Gupta & Rawal, 2022). Ornegin, Gaziantep ve Istanbul'da 1970'lerin ortalarina kadar
agirlikli iiretimin cevizli oldugu, fistigin baskin hale gelmesinin daha sonra gergeklestigi
gorilmektedir. Bu, baklavanin i¢ dolgusunun bile duragan degil, kiiltiirel ve ekonomik
kosullara bagl olarak dinamik bicimde degistigini gostermektedir.

2.2. Usta-Cirak iliskisi ve Miras Aktariminin Zorluklari

Ticari alanda erkek egemenligi baskin olsa da ev baklavasinin geleneksel olarak kadinlar
tarafindan yapildig1 ve 16. ylizyilda dahi saray icin yufkalarin sehirdeki kadinlara
yaptirildig1 bilinmektedir. 18. yilizyilda sefere gidecek askerlere, haftada bir
hizmetcilerinin baklava yapmasi nasihatinin verilmesi, baklavanin nispeten her evde
yapilabilecek ve yaygin bir tiikketim gelenegine sahip oldugunu gostermektedir. Ancak
ticari liretim, baklavanin statiisiinii zamanla degistirmistir. 1930'lar ve 40'larda ticari
baklava alip getirmek, ev baklavasi yapimindaki ustaliga golge disiirdigi icin
ayiplanabilirken, 1970'lerden sonra diikkdn baklavasi satin almak prestijli ve statii
gostergesi haline gelmistir. Bu dontisiim, geleneksel zanaatin yerini ticari markalasmaya
birakma siirecini de gostermektedir.

20. yuzyil, kar odakl ticari tretimin ytlikselisine sahne olmustur. Bu donemde margarin,
glikoz surubu gibi geleneksel olmayan malzemelerin kullanimi yayginlasmistir. 21.
yuzyilda ise glutensiz veya sade yagsiz gibi, baklavanin temel tanimini (un, yag, seker)
olusturan ana maddeleri icermeyen cesitlerin piyasaya striilmesi, geleneksel tarifin
modern ticari baskilar altinda marjinallesme riskini ortaya koymaktadir (Onaran & Isin,
2024).

Diger yandan baklavacilik, bilginin ve zanaatin nesilden nesile aktariminda usta-¢irak
iliskisine dayanmaktadir. Bir ¢irak, yaklasik 10-12 yil siiren bir slirecte, tezgahtan
baslayarak imalathanedeki tiim asamalar1 68renerek ustalik mertebesine ulasmaktadir.
Bu geleneksel 68renme sistemi, zanaatin metodolojik siirekliligini de saglamaktadir
(Cilginoglu; 2024; Karabudak, 2025). Bu aktarim modelinde, ayni zamanda ahilik
geleneginin etik ve zanaatsal ilkelerinin izleri de bulunmaktadir. S6z konusu gigli
geleneksel yapiya ragmen, modernlesme siirecleri, miras aktariminda zorluklar
yaratmaktadir. Ornegin gerceklestirilen bir arastirma Devrek Beyaz Baklavasi yapiminda,
treticilerin Uriinii yakin cevresinden 6grenmesine ragmen, genc¢ nesillerin ilgisizligi
nedeniyle bu zanaat1 aktarmakta giicliikler yasadigini ortaya koymustur (Kazkondu,
2024). Yasanan bu kopukluk, kiiltiirel mirasin aktarilmasinda kurumsal yapilarin
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zayifladigin1 gostermektedir ve acil miidahale gerektiren 6énemli bir sorun olarak
gosterilmektedir (Odemis, 2024).

3. Baklavada Cografi isaretleme ve Milliyetcilik Paradoksu

Cografi isaret sistemi, baklava gibi transkiiltiirel bir Uriiniin sahipligi lizerine yapilan
tartismalar1 hukuki bir zemine tasimaktadir ve gastromilliyetcilik stratejilerinin temelini
olusturmaktadir.

3.1. Cografi isaretleme Sisteminin Gastromilliyetcilik Araci1 Olarak Kullanimi

Cografi isaret, bir gidanin otantikligini, spesifik bir bolgeden elde edilen hammaddesini ve
geleneksel niteliklere baghligin1 vurgulayarak korunmasini amaglayan bir aractir. Bu
durum gidanin sadece ticari bir mal degil, ayn1 zamanda ulusal kimligin ve siyasi temsilin
bir parcasi olarak konumlandirildigin1 géstermektedir. Cografi isaret tescili, bir gidanin
orijinalligini, spesifik bir bolgeden elde edilen hammaddesini ve geleneksel niteliklere
bagliligini vurgulayarak korunmasini amaglayan bir ara¢ olmaktadir (Yildirim, 2020). Bu
sistem, ulus-devletlerin kiltlirel kaynaklarini kiiresel pazarda markalastirma ve siyasi
temsil icin kullanma stratejisinin somut bir ¢iktis1 olarak islev gérmektedir. Ornegin
Gaziantep Baklavasinin 28.03.2005 tarihinde Tiirk Patent Enstitiisii (2005) ve 8 Agustos
2013 tarihinde AB Resmi Gazetesi'nde yayimlanarak (Official Journal of the European
Union, 2013), Avrupa Birligi (AB) Komisyonu tarafindan "mahreg isareti" olarak tescil
edilmesi baklavanin bir Tirk tatlis1 oldugunun resmiyet kazanmasini saglamistir. Bu
durum, Tiirkiye'nin cografi isaret sistemi iizerinden uluslararasi alanda elde ettigi en
onemli basarilardan biri olarak gosterilmektedir (Karabudak, 2024). S6z konusu siirec,
Tiirkiye'nin kiiltiirel kaynaklarini (gastronomi) ulusal kimlik insas1 (gastromilliyetgilik)
ve kiiresel pazarda markalasma (gastrodiplomasi) icin kullanma stratejilerinin somut bir
sonucudur. Bu cografi isaret statiisii, Gaziantep ili disinda imalat yapilmamasini ve belirli
hammaddelerin (Antep Fistig1) kullanimini zorunlu kilarak, triinti ulusal kimligin bir
parcasi olarak konumlandirmaktadir (Odemis, 2024).

Cografi isaretleme yoluyla bir {riiniin tescil edilmesi, teorik olarak kalitesini ve
gelenekselligini korumay1 hedeflemektedir; ancak uygulamada farkli sonuclar ortaya
konabilmektedir. Zonguldak'in Devrek Beyaz Baklavasi o6rnegi, bu standardizasyon
paradoksunu gozler oniline sermektedir. Yapilan bir arastirmada, cografi isaretli {irlin
hazirlayan yerel ireticilerin buyiik cogunlugunun (%80) Tiirk Marka ve Patent Kurumu
tarafindan tescil edilen lretim metodundaki malzeme ve gramajlara uymadig1 tespit
edilmistir (Kazkondu, 2024). Bu bulgu, yerel turiinlerin degisim-déniisiime ugramasi
nedeniyle geleneksel yapisindan uzaklasma riskinin oldugunu goéstermektedir. Diger
yandan cografi isaretin tek basina, tiriiniin orijinalligini veya kalite kontroliinii garanti
etmedigi anlasilmaktadir (Dokuzlu & Soyler, 2023). Bu baglamda, gidanin somut yoniintin
(malzeme ve tarif) korumasinin 6tesine gecilmesi gerekmektedir. Aksi takdirde, bu
trtinler gelecekte kiiltlirden tamamen koparak, unutulma tehlikesiyle karsi karsiya
kalacaktir (Karabudak, 2024).

4. Milliyet Sinirlarin1 Asan Mutfak: Gastrodiplomasi ve Kiiresel Alg:

Baklava, uluslararasi alanda sadece tescilli bir lirtin degil, ayn1 zamanda ulusal kimlik
miicadelelerinin ve kiiltiirel etkilesimlerin bir yansimasi oldugu goériilmektedir.
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4.1. Gastromilliyetcilik ve Kommensalite Catismasi

Gastromilliyetcilik, bir ulus-devletin milli mutfagina yiikledigi bilincin, o mutfak
kiltirinin milli kimligin temel unsurlari arasina dahil edilmesini ve gliclendirilmesini
ifade eden akademik bir kavramdir (Yildirim, 2020). Baklava, bu baglamda, AB cografi
isareti yoluyla uluslararasi alanda tescil edilmis bir Turk tatlis1 olarak, ulusal kimlik
insasinin somut ve hukuki bir araci olarak hizmet vermistir (Tas vd., 2023).

Kiresellesmenin etkisiyle gida irilinlerinin sahipligi konusundaki uluslararasi
anlasmazliklar da (Iskender kebap veya baklava gibi) artis géstermistir (Karaosmanoglu,
2007). Ulkeler, gida tiriinleri i¢in resmi cografi tanimlama elde ederek bu miicadeleyi
hukuk zeminine tasimaktadir (Tettner & Kalyoncu, 2022). Ermenistan'da diizenlenen
Dolma Festivali 6rneginde oldugu gibi, politik arglimanlar ve kiltirel etkinlikler,
yemeklerin koken tartismalarini ulusal bilinci pekistiren bir zemin olarak kullanmaktadir
(Yildirim, 2020).

Baklava, Tirk, Yunan, Ermeni, Arap ve Balkan kiltiirleri arasinda strekli bir kiiltiirel
sahiplik ¢catismasinin simgesi haline gelmektedir (Casangiu Siea, 2021). Baklavanin onu
pisiren ve yiyen herkese ait oldugu goriisii, milliyetci iddialarin aksine, mutfak kiiltiiriintin
dinamik ve sentezleyici dogasini vurgulamaktadir (Onaran & Isin, 2024). Baklava, Dolma
ve Pide gibi temel lezzetlerin pek ¢cok mutfakta ortak olarak yer almasi, ulusal sahiplik
iddialarinin 6tesinde, bolgenin ortak sofra (kommensalite) gelenegi lizerinden sekillenen
i¢c ice gecmis bir kiiltiirel mirasa sahip oldugunu gostermektedir (Oktay & Giiden, 2021;
Demirkiran & Demir, 2023; Pancaroglu, 2025).

4.2. Kiiresel Gastrodiplomasi Stratejileri

Gastrodiplomasi, bir ulusun mutfak kiltiri araciligiyla uluslararas: gekicilik ve etki
yaratmay1 amaclayan dinamik bir iletisim stratejisi olusturmaktadir. Gastrodiplomasi,
kiltiirel kaynaklarin en somut hali olan mutfagi kullanan bir kamu diplomasisi faaliyetidir
ve ulus markalamasini desteklemektedir. Gastrodiplomasi yerel mutfaklarin tanitimi ve
turizm ekonomisine katkisinin yani sira bir tulkenin Kkiiltiirel turizmini ve bolgesel
isbirligini gelistirmek i¢in kullanilabilecek bir yumusak gii¢c aracidir (Tettner & Kalyoncu,
2022).

Turkiye, Tiirk Kahvesi gibi kiiltiirel tescil basarilarin1 emsal alarak, baklavayr da yumusak
giic araci olarak kullanmaktadir. Tiirk disisleri teskilatlari, "Tiirk Yemek Haftas1" gibi
etkinliklerle kiltiirel tanmitim yapmaktadir. Tiirkiye, MIKTA (2017) gibi ¢ok tarafh
platformlarda yer alarak ve tarihi baglarn giiclii olan pazarlarda duygusal zeminler
olusturarak kiiresel etkisini artirmaktadir.

5. Tartisma ve Sonug

Bu calisma, baklavanin tarihsel yolculugunun karmasik, ¢ok katmanlh ve tartismalara
sahne olan boyutlarini ele almakta ve sonug¢ olarak tarifin tek bir ulusa ait kilmanin
zorlugunu ortaya koymaktadir. Baklava Antik Roma'dan Orta Asya'ya kadar farkl koken
tartismalarinin yapildig1 bir "transkiiltiirel miras" olma 6zelligi tasimaktadir. Ancak
unutulmamalidir ki tarifin giiniimiizdeki sofistike formuna ulasmasinda ve kiiresel
yayilminda Osmanli Imparatorlugu'nun biiyiik rolii olmustur. Ideal formunu
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Imparatorluk mutfaginda standartlastiran baklavaya dair dilbilimsel kanitlar da bu
akiskanlig1 desteklemektedir. "Baklava" kelimesinin Yunanca ve diger Balkan dillerine
Osmanh Tiirkgesi (Turcism) aracilifiyla ge¢mis olmasi da tarifin cografi ve kiiltiirel olarak
kommensalite (ortak sofra) geleneginin bir simgesi haline geldigini kanitlamaktadir.

Modern ulus-devletler ise baklavay1 Gastromilliyetgilik stratejilerinin merkezine
konumlandirmistir. Tiirkiye'nin, Gaziantep Baklavasin1 AB'den "mahrec isareti" olarak
tescil ettirmesi, bu kiiltiirel kaynagin ulusal kimlik insas1 i¢cin hukuki zemine tasinmasinin
somut bir sonucudur. Ancak baklavanin gercek 6zgiinliigii, kullanilan malzemelerden
ziyade, ustanin yogun el emegine dayanan ve Somut Olmayan Kiiltiirel Miras olarak
korunmasi gereken teknik bilgisine baglidir. Bliytik bir el emegi sonucu ortaya konan, bu
zanaatin endustriyel liretime karsi direnen bir kiiltiir sermayesi oldugu distintiildigiinde,
kar odakli ticari baskilar ve miras aktarimindaki zorluklarla karsi direnebilmesi icin
stratejik politikalar gelistirilmelidir. Bu dogrultuda yapilmasi 6nerilenler:

e Cografi Isaret tescilinin ticari giicii, Somut Olmayan Kiiltiirel Miras tescili ile
desteklenmelidir. Antep ve Devrek gibi 6nemli cesitlerin geleneksel yapim
asamalari, kilttrel bilginin metodolojik olarak korunmasi i¢in UNESCO Ulusal
Envanterine dahil edilmelidir.

e Zanaat bilgisinin gen¢ nesillere aktarilmasinda yasanan ilgisizlik géz Ontine
alindiginda, devlet destekli, sertifikali ve cazip usta-girak programlar tesvik
edilmelidir. Ayrica, ticari alanda kadin ustalarin yetistirilmesi i¢in 6zel programlar
ve tesvikler tasarlanarak cinsiyet dengesi saglanmaldir.

¢ Gastrodiplomasi stratejisi, ulusal sahiplenme yerine kdommensalite (ortak sofra)
temasina odaklanmalidir.

e Tiirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan tescilli iirlinlerin, standart regeteye
uygunluklarinin yerel yonetimler ve meslek odalar: tarafindan etkin bir sekilde
denetlenmesi gerekmektedir. Bu denetimler, triinlerin orijinalligini korumak icin
hayati 6neme sahiptir.

e Ulusaliddialarin 6tesinde, yerel gesitliligi ve kiiltiirel etkilesimi merkeze alan ortak
miras temal1 gastronomi rotalari olusturulmalidir.

Netice olarak baklava, bir ulusa ait olmaktan ¢ok, Tiirk, Yunan, Arap, Balkan ve Kafkas
halklarinin ortak mirasidir. Modern Tiirkiye, bu ortak mirasi Cografi Isaretleme araglar
ile ulusal kimligin bir pargasi haline getirme konusunda uluslararasi alanda basarili olmus
ve onu bir "yumusak gili¢" araci olarak kullanmistir. Baklavanin gelecegi, bu hukuki
tescillerle ulusal kimlige baglanmasinin 6tesinde, usta-¢irak iliskisi temelli zanaatin ve
kiltirel akiskanliginin korunmasina bagh olacaktir. Baklavanin milliyeti degil,
transkiltiirel kimligi ve zanaatkarlig1 asil degeridir.
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Pelin CANDAR - Dilek MUTLU BAYIN 210

Turizm Rehberliginde Akilli Teknolojiler: Yapay Zeka, Ar/Vr ve Lot Tabanl Yeni Uygulamalar
Bekir ESITTi - Buket BULUK ESITTI 225
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10/10/ 2025

Sayin Ozge BUYUK

Aralik 2025 tarihinde yayimlanmasi planlanan TOURGASTREC 360 ° isimli
elektronik kitapta sizi bolim yazar1 olarak davet ediyoruz. Kitap boliimii
calismanizi yazim kurallarimiza uygun olarak hazirlayip, intihal raporu ile en geg
15 Aralik 2025 tarihine kadar yaymevimize gondermenizi rica ederiz. Calismaniz
editor incelemesinden gectikten sonra, yayimlanma siireci baslatilacaktir.

Bilginize sunar, iyi ¢alismalar dileriz.

TOURGASTREC 360 ° editérii
Doc. Dr. Ali SOLUNOGLU
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ILGILI MAKAMA

1991 tarihinde kurulmus olan Cizgi Kitabevi Yayinlari, basta felsefe, tarih, egitim
bilimleri, cografya, arkeoloji, edebiyat, sosyoloji, ekonomi, isletme, uluslararasi
iliskiler, saglik ve sanat gibi bir¢ok alanda bilimsel standartlarda telif ve ¢eviri kitaplar
yaymlamakta, yayinlariin bir¢ogu tiniversitelerde ders kitabi olarak okutulmus
veya halen okutulmaktadir. Cizgi Kitabevi Yayinlari, yurt i¢inde kitap dagitim ve
satistyla ugrasan bir¢ok kurulusla anlagmalar yaptig1 gibi, diinyanin hemen her
tilkesindeki okuyuculara kitap temin eden uluslararasi kuruluslarla da temasa
geemis ve Cizgi Kitabevi Yaymlarr’nin bu siteler/dagitimcilar vasitasiyla diinya
capinda okuyuculara ulastirilmasinda gerekli goriismeleri yapmustir. Yayimlarimizin
bircogu basta milli Kkiitiiphaneler olmak iizere diinyanin birgok {iniversite
kiitiiphanesinde bulunmakta ya da indekslenmektedir. Ayrica kurulusumuzdan bu
yana farkli yazarlara ait yabanci dilde 42, toplamda 1200°den fazla yaymnlanmis

eserimiz bulunmaktadir.

e Cizgi Kitabevi Yaymlar, Universiteleraras1 Kurul Baskanlig1 (UAK) Ocak 2021
Docentlik Basvuru Sartlart ve Akademik Tesvik Kriterleri'nde belirtilen tanima
gore "Taninmis Uluslararasi Yayinevi" stattisiindedir.

e Siireli Yaymnlarimiz da Uluslararasi indeksler tarafindan taranmaktadir.

* Sosyoloji Divani Dergisi: SIS (Scientific Indexing Services) ,%»; Scientifc Indexing Services
* Ozne Felsefe Bilim ve Sanat Yazilarr: The Philosopher’s Index W Piagpler o

® Yaymevimizin Istanbul, Ankara ve Konya illerinde subeleri bulunmaktadir.

e Yayinevimiz Tiirkiye Yazarlar Birligi 2014 yih “Ozel Yaycilik Odiilii” sahibidir.

® Yayinevimiz uluslararasi dagitim agina dahildir.

CIZGIKITABEVI YA /fN ARI

5 ad.
pyd/TMeram / K NYA
751 200 Tic.Sicil No: 42/91639

Helvaspdly Al
Mevlana Vip. 39
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Cizgi Kitabevi Yayinlar1 worldcat.org ve google.books’da indekslenmektedir.

Asagida; baz1 kurulus ve diinyada ilk 500’e giren uluslararasi {iniversitelerin
kiitiiphane adreslerinden 6rnek aramalar verilmistir;

WorldCat https://www.worldcat.org/search?qt=worldcat_org_all&q=cizgi+kitabevi

Home ~ Search ~ Create lists, bibliographies and reviews: Si accou

This site uses cookies. By continuing to use the site, you are a

= cizgi kitabevi Sea
O orldcat o =

Advanced Search | Find a Library

ing to OCLC's placement of cookies on your device. Find out more here.

Search results for 'cizgi kitabevi’

4 Format

Results 1-10 of about 718 (.34 seconds) «First ¢<Prev 1 2 3 Next>
& A Formats (718) Select All Clear All Save to: | [New List] [v] sae Sort by: |Relevance Save Search
O
2 O Cizgi i yayinlan. Cizgi edebiyat.
ne : Series

Iﬂarvard https://hollis.harvard.edu/primo-explore/search?vid=HVD&search _scope=everything&tab=
Universitesi  everything&query=any,contains,%C3%A 7izgi%20kitabevi&pcAvailability=true

W / X
L T RD NEW SEARCH TAGS JOURNAL SEARCH  FETCH ITEM QD X signin Menu v

PR . ADVANCED SEARCH
Gizgi kitabevi X Everything ¥ ,O
STARTS WITH (BROWSE BY...)

Harvard affiliates: sign in to see all request options and find more articles -E] Signin X DISMISS

PAGE 1 602 Results Personalize Refine my results

ARTICLE

Kubilay Aktulum, Miizik ve Metinlerarasilik: Miiziklerarasi / Sortby Relevance ¥
Gostergelerarasi Etkilesimler ve Aktarimlar, Konya: Gizgi Kitabevi,

2017,296s

Mehmet Gncel Showienly

insan & Toplum, 01 September 2018, Vol.8(3), pp.165-170 Peer-reviewed articles (215)

OPEN ACCESS Online (280)

VIEW ONLINE (2 Inlibrary or storage (265)

Oxford http://solo.bodleian.ox.ac.uk/primo-explore/search?vid=SOLO&search _scope=LSCOP _
Universitesi ALL&query=any,contains,cizgi%?20kitabevi

NEW SEARCH BROWSE MAP SEARCH FEEDBACK HELP TAGS D X SIGNIN

cizgi kitabevi X | SearchEverything v O

Sign in to get complete results and to request items 2 Sign In X DISMISS

B LIVE HELP

PAGE 1 116 Results

Sort & Filter Results

)
Q
-

1 BoOK
Osmanli'dan Cumhuriyet'e : 10 Temmuz Hiirriyet Bayrami
Golak, Filiz, 1970- author
Sortby Relevance ~ 2013 | Konya : Gizgi Kitabevi | 116 pages : illustrations, facsimiles ; 22 cm

Find & Request

Include results without full-text access

Show only: ~

Online Resources 89) 2 MULTIPLE VERSIONS
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Toronto https://search.library.utoronto.ca/search?Ntx=mode%20matchallpartial &Nt

Universitesi —~Anywhere&Nu=p_work normalized&N=6962&Ntt=%C3%A7izgi%20kitabevi&Np=1&Ns=p _title_display_normalized&Nso=0

s
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Research Services About My Account

a Catalogue
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Browse Search || Advanced Search e e
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Books ]

Konya : Gizgi Kitabevi, 2013

Refine your search Book
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Teknoloji https://www.library.caltech.edu/eds?query=%C3%87izgi%20Kitabevi&catalog=eds
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Library
Catalog Joumals
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Citation Linker Databases
Search Results Results per page: 10 -
110 012017 resuls for“Cizgi Kiabe Next
Refine Search
' F. Beylu Dikegligil, Ontolojiyi Hatilamak: Sosyolojide Yontem Sorunu, Konya: Gizgi Caltech Connect

Kitabevi, 2017, 158 s.
Academic Journal

Keyword
Authors : ibrahim Nacak

Title

Author Source: insan & Toplum, Vol 8, Iss 4, Pp 171-176 (2018)

Subjec Record details»

Subject Phrase

Stanford
Universitesi

https://searchworks.stanford.edu/catalog?utf8=%E2%9C%93&search_field=search&q=%C3%A7izgi+kitabevi
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Date >
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Author >
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Kolombiya

7. https://clio.columbia.edu/quicksearch?q=cizgi+kitabevi&commit=Search
Universitesi

G2 COLUMBIA UNIVERSITY LIBRARIES - Loginto..«~  Feedback /Help
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Search the MIT Libraries
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Found: Books and media (6,163)  Aticles and journals (3971)  Libraries website and guides (0)
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Book | Published 2015 201 3
Gil, Huseyin ; Kiris, Hakan M
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Asagida yayinevimize ait yabanci dilde yayilamis olan eserlerin (kitap, e-kitap) listesi
bulunmaktadir.
Bilgilerinize sunariz.

[ [
Cizgi Kitabevi/'Yaginlari

CIZGl ot Mt L.
A b ' A1)
lhp{lmﬂ - 1% |
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RELIGIOUS EDUCATION OF CHILDREN IN MIXED-MARRIAGE FAMILIES (THE BRITISH CASE)

978-605-196-553-6

SOCIOLOGY IN THE GLOBAL SOUTH
978-605-1964-60-7

TRANSFORMATION OF POLITICAL ELITE IN AZERBAIJAN
978-605-1965-29-1

NON-GOVERNMENTAL ORGANIZATIONS AND DEMOCRATIZATION IN POST-SOVIET KYRGYZSTAN
978-605-196-528-4

COMPUTER - ASSISTED VOCABULARY INSTRUCTION
978-605-1964-85-0

DESIGNING A CONCEPT - BASED READING CURRICULUM FOR LANGUAGE LEARNERS
978-605-1964-84-3

COMPUTER - ASSISTED VOCABULARY INSTRUCTION
978-605-196-485-0

DESIGNING A CONCEPT - BASED READING CURRICULUM FOR LANGUAGE LEARNERS
978-605-196-484-3

A TYPE OF PROPAGANDA BASED ON LANGUAGE OF VIOLENCE KILLING FOR GOD’S SAKE?
ISBN: 978-605-196-192-7

CURRENT PATHWAYS IN FOREIGN LANGUAGE TEACHING
ISBN: 978-605-196-235-1

THE TEACHING OF BRITISH LITERATURE AND CULTURE I
ISBN: 978-605-196-346-4

DIE DEUTSCHSPRACHIGE KURZGESCHICTE ALS KOMMUNIKATIVE TEZTSORTE
ISBN: 978-605-4639-94-6

ERINNERUNGEN EINES NOMADENIKNDES
ISBN: 978-605-9108-75-1

EINE KULTURBRUCKE FUR DEN FREMDSPRACHENLERNER
ISBN: 978-605-5999-44-5

ELIAS CANETTI: DAS GEFUHL ABSOLUTER VERANTWORTLICHKEI
ISBN: 978-975-8156-97-7



FESTSCHRIFT FUR PROF. DR. YILMAZ OZBEK ARMAGAN KIiTABI
ISBN: 978-605-9108-141-9

ROUNTINEN IM ALLTAGLICHEN LEBEN
ISBN: 978-605-5999-65-0

LITTERATURE ET CINEMA - LA TECHNIQUE CINEMATOGRAPHIQUE DANS LES ROMANS DE
MARGUERITE DURAS

ISBN: 978-605-5999-14-8

L’INVITATION DE CLAUDE SIMON ET LA NARRATION FRAGMENTAIRE
ISBN: 978-605-9706-38-4

DIE DEUTSCHE GRAMATIK UND DAS WORTERBUCH
ISBN: 978-605-4451-84-5

ALMANCA TUMCE YAPILARI VE KARSILASILAN GUCLUKLER
ISBN: 978-605-9706-98-8

TURKGCEDEN ARAPCAYA CEVIRI
ISBN: 978-605-67890-0-7

1. INTERNATIONAL ACADEMIC RESEARCH CONGRESS
ISBN: 978-605-9427-55-5

INES - ABSTRACTS BOOK (OCTOBER 2017)
ISBN: 978-605-196-092-0

INES - FULL TEXT (OCTOBER 2017)
ISBN: 978-605-196-095-1

I1I. INES - ABSTRACTS BOOK 2018 (MAY 2018)
ISBN: 978-605-196-166-8

III. INES - FULL TEXT 2018 (MAY 2018)
ISBN: 978-605-196-188-0

INES - FULL TEXT BOOK 2018 (NOVEMBER 2018)
ISBN: 978-605-196-226-9

INES - ABSTRACTS BOOK 2018 (NOVEMBER 2018)
ISBN: 978-605-196-219-1

MIXED EXHIBITION CATALOG 2018
ISBN: 978-605-196-225-2

INES - FEN, MATEMATIK, MUHENDISLIiK VE DOGA ARASTIRMALARI 2017
ISBN: 978-605-196-091-3

INES - SOSYAL VE BESERI BILIMLER CALISMALARI 2018
ISBN: 978-605-196-229-0



INES - MUHENDISLIK VE MIMARLIK CALISMALARI 2018
ISBN: 978-605-196-227-6

INES - SOSYAL VE BESERI BILIMLER ARASTIRMALARI 2017
ISBN: 978-605-196-094-4

INES - EGITIM ARASTIRMALARI 2017
ISBN: 978-605-196-090-6

SAGLIK BILIMLERI CALISMALARI 2018
ISBN: 978-605-196-228-3

INES - SOSYAL VE BESERI BILIMLER ARASTIRMALARI 2018
ISBN: 978-605-196-190-3

V SCIENCE, TECHNOLOGY AND INNOVATION CONGRESS FULL TEXT BOOK 2019
ISBN: 978-605-196-342-6

BILIM VE TEKNOLOJi ARASTIRMALARI 2019
ISBN: 978-605-196-339-6

SOSYAL BILIMLER ARASTIRMALARI
ISBN: 978-605-196-395-2

BILIM VE TEKNOLOJIDE YENI BAKISLAR
ISBN: 978-605-196-396-9

INTERNATIONAL CONGRESS OF SCIENCE CULTURE AND EDUCATION FULL TEXT BOOK
ISBN: 978-605-196-392-1
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